
バルミューダ株式会社（本社：東京都武蔵野市、代表取締役社長 兼 チーフデザイナー 寺尾玄）は、目が覚めるようなストロングな味わいと
クリアな後味を実現したオープンドリップ式コーヒーメーカー「BALMUDA The Brew （バルミューダ ザ・ブリュー）」を発表しました。バル
ミューダ独自の抽出方法「Clear Brewing Method（クリア ブリューイング メソッド）」が、特別な味わいをお届けします。 

このストロング＆クリアな味わいを実現したのは、従来のコーヒーメーカーの常識を覆す、緻密な温度制御、コーヒー豆の個性を引き出す0.2
㎖単位の正確なドリップ、クリアな後味を生むためのバイパス注湯といった３つの独自の抽出方法です。これらの組み合わせにより、雑味を極
限まで取り除き、コーヒーの理想的な味わいを実現しました。味わいは気分や好みで選べるREGULAR・STRONG・ICEDの３つのモードを搭
載。どの角度から見ても美しいデザインが、ご自宅で淹れる最良のコーヒーを、素晴らしいひとときとともにお届けします。

本日、2021年9月8日(水)より59,400円（税込）にて、バルミューダオンラインストアやブランドショップをはじめ、主要家電量販店・百貨店・イ
ンテリアショップなどで予約受付を開始（※）。ブランドショップBALMUDA 松屋銀座、BALMUDA 阪急うめだ本店では9月9日（木）より製
品の先行展示を行います。10月7日（木）より、バルミューダ製品正規販売店にて順次販売を開始します。
※予約については、店舗により状況が異なります。
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製品ページ www.balmuda.com/jp/brew/

「　　　　　　　　　　　」を発表
ストロング＆クリア。特別な一杯をお届けするコーヒーメーカー

製 品 名　BALMUDA The Brew（バルミューダ ザ・ブリュー）

本体寸法　幅 140mm × 奥行 297mm × 高さ 379mm（取っ手含む）　  本体重量　約3.4kg

最大容量　サーバー：約500㎖、水タンク：約490㎖　　　　　　　　　サーバー素材　ステンレス（真空二重構造）、PP
抽出時間　約4～7分（モードや気温によって異なります）　　　　　　　 抽出モード　REGULAR・STRONG・ICED

抽 出 量　1杯・2杯・3杯
　　　　（REGULAR・STRONG：約120㎖・約240㎖・約360㎖、ICED：約75㎖・約150㎖・約225㎖）
電　　源　AC100V、1450W、50/60Hz　　　　　　　　　　　　　電源コードの長さ　1.0m　　

カ ラ ー　ブラック（型番：K06A-BK、JANコード：4560330110160）
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BALMUDA The Brewの温度制御と注湯間隔の一例（REGULARモード3杯）
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テクノロジー

従来のコーヒーメーカーにはないテクノ
ロジーで注湯温度をコントロール。蒸ら
し・抽出・仕上げと、過程ごとに最適な
温度のお湯を瞬間的に沸かします。この
徹底的な温度制御 *¹・管理を行うこと
で、理想的な味わいを実現しました。
*¹…特許出願中

香りと味わいをしっかりと感じられるコーヒーを淹れるためには、
正確なドリップの技術が不可欠です。BALMUDA The Brewは、蒸ら
し時間や注湯の量・速度を自動観測*²し、的確な間隔で適量の
湯を落とします。その0.2 ㎖単位の丁寧なドリップが、豊かな香りや
味わいを凝縮させます。また、台形型ドリッパーに比べ、豆の成分
を引き出しやすく、雑味が出にくい特徴がある円錐型ドリッパーを
採用しています。　*²…特許出願中

ドリップコーヒーを変える、革新的な抽出法

コーヒーの個性を余すことなく引き出す
0.2㎖単位の正確なドリップ

BALMUDA The Brewで淹れたコーヒーが力強くも飲みやすい理由
は、雑味のないクリア後味にあります。抽出時間の経過に伴い、豆
から溶出する雑味成分。このタイミングを見計らい、 ドリッパーへ
の注湯をストップ。 第２の注湯口から仕上げの加水を行います。こ
の新しいアイデアが、力強い味わいとクリアな後味の両立を実現
しました。

バイパス注湯で実現する
驚くほどのクリアな後味

独自のテクノロジーによる
緻密な温度制御

クリア ブリューイング メソッド特許出願中
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デザイン
どの角度から見ても美しい質感とデザイン。
コーヒーを淹れる時間も、飲む時間も、
それ以外の時間も。
BALMUDA The Brew の特別な存在感が、
素晴らしいひとときをお届けします。

オープンドリップ式だから、まるでプロが目の前で淹れてくれるような
ライブ感。豊かな香りと新鮮な豆の膨らみをお楽しみいただけます。

視覚で楽しむドリップ

オレンジ色のランプと、古時計の振り子をイメージした音が、
コーヒーのできあがりを待ち遠しくさせます。

温かみのある灯りと時間を刻むサウンド

硬質な金属の輝きと、マットで重厚なブラック。異なるテクスチャー
が、美しい陰影を作りだし、無二の存在感を放ちます。

2つの異なる素材

横幅は約14cm。キッチンはもちろん、テーブルやカウンターなど、あ
らゆる場所にスマートに収まります。

スマート＆コンパクト
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プレスキットのダウンロード :  www.balmuda.com/jp/press/

本プレスリリースに関するお問い合わせ：バルミューダ株式会社　広報担当 秦泉寺・鈴木　 

Email: pr@balmuda.com  

バルミューダは2003年に東京で設立されたクリエイティブとテクノロジーの会社です。自由な心で夢見た未来を、技術の力で実現して人々

の役に立つことをミッションとし、電化製品という道具を通して、心躍るような、素晴らしい体験を皆様にお届けしたいと考えています。

2010年に発売した扇風機「GreenFan」は独自の二重構造の羽根により自然界の心地よい風を再現。扇風機に100年ぶりの革新を起こし、

DC扇風機という新しい市場を形成しました。2015年には、科学的なアプローチでおいしさを追求したスチームトースター「BALMUDA The Toaster」

を発売。今までにない体験価値が高く評価され、国内外のデザイン賞を受賞。キッチンシリーズはブランドを代表する製品となりました。

2020年12月には東京証券取引所マザーズ市場に上場。

2021年8月には、従来の生活家電事業に加えた新ブランド「BALMUDA Technologies」を発表。 IT機器・ AV機器などの製品ラインナップ、

およびそれらに関わるアプリケーションやサービスの展開を予定しております。

バルミューダ株式会社

■これまでの主な製品ラインナップ

子どもたちの目を
徹底的に考えて

生まれたデスクライト

Air

LightKitchen

 最小の電力で、静かに、
自然界の風を再現する

扇風機

水を直接注ぎ入れる
ことができる

タンクレス加湿器

スチームと細やかな
温度制御で

感動のトーストを実現する
トースター

気持ちよい注ぎごこちを
実現した

小さくて美しい
電気ケトル

エネルギーの使い方から
見直した

まったく新しい
蒸気炊飯器

必要な機能を
シンプルにまとめた
キッチンを楽しくする
オーブンレンジ

時間をたのしむ
LEDランタン

部屋の空気を
すみずみまできれいにする

空気清浄機

どこへでも持ち運べる
高性能

サーキュレーター

新しい音楽体験を
お届けする

ワイヤレススピーカー

自由自在。
かけやすさを極めた

クリーナー

 AudioCleaner


